Seetar kartoflur med fetaosti og

pekanhnetum
Hraefni
3 stk seetar kartoflur
100 gr fetaostur
100 gr pekanhnetur
Y% dl graskerfree
2 greinar ferskt résmarin
olifuolia
maldon salt

Adfero

e Hitid ofninn i 190°C

» Afhydid og skerid seetu kartdflurnar i stora munnbita eda eftir smekk
og radio & plotu kleedda med bdkunarpappir

» Dreifid dlifuoliu yfir kartoflubitana og straid salti yfir

e Bakid i ofni i um 30-40 min

» Takid kartoflurnar og setjid i eldfast mét

» Blandido saman vid kartdflurnar fetaosti, pekanhnetum og
graskerfraejum og résmarin

e Bakid i 15-20 min til viobotar.



